Menus

Les menus du restaurant scolaire sont créés et réalisés sur place par le chef cuisinier et son

équipe.

MENU DE JUIN 2025

Riedro ez e mend sur notne sie ife met et s urles pannea s dafichage des éooles

LUNDI 2 JUIN MARDI 3 JUIN JEUDIS JUIN VENDREDI6 JUIN
Menu Vegelarien Salade nigoise Mousse de canard Pasteque
Betteraves bio Poisson du jour Lasagnes bolognaises Couscous maison
Risotto champignons frais Brocolis bio Salade verte 3t Neclaire
Brie Entrermet bio Creme dessart T flottantes
Fruit de saison
LUNDI 9 JUIN MARDI 10 JUIN JEUDI 12 JUIN VENDREDI 13 JUIN
Menu vegetarien Carcttes rapaées/ chavre Céleri remoulade
Concombres vinaig ette Quuiche lorraine Poisson meuniére
FERIE Tagliatelles a la milanaise Salade verte Riz pilaf
Riz au lait Fruits au sirop Chou chocolat
LUNDI 16 JUIN MARDI 17 JUIN JEUDI 19 JUIN VENDREDI 20 JUIN
Pasteque Rosette Menu vegetaren Salade de chou chinois
Jambon blanc Boulette s sauce tomate Tomates mozza rella Raviclis
Flageolets Pommes sautées Pates carbonara champignons Fromage rape
Fromage blanc Yaourt bio Fruits Mousse au chocolat
LUNDI23 JUIN MARDI 24 JUIN JEUDI 26 JUIN VENDREDI 27 JUIN
Carottes rd pées bio CEuf mayonnaise Melon Menu vegétarien
Emince de dinde Rati de pore Steak hache Salade de tomates
Tortille s bio Gratinde pommes de terre

Riz créole
Fruit de saison

Trio de légumes
Semoule au lait

Glace sorbet

Fromage
Péchesau sirop

Prod uils biokgiques

https://www.letempledebretagne.fr/enfance-vie-scolaire/restaurant-scolaire/menus-6544.html
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