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Le Temple
de Bretagne

Menus

Les menus du restaurant scolaire sont créés et réalisés sur place par le chef cuisinier et son

équipe.

LES MENUS DE AVRIL 2025

Retrowwez les mens surnotresiie internet
et sur les g@nneawd “affc rage des do les

LUNDI 31/03 MARDI 01/04 JEUDI 03/04 VENDREDI 04/04
MENU ELS B RER PAR LES CEZNDDES VERTLS .
pasté e Concombes &  créme ,13 Pommes de terrefmalsftl'o’r_u i Rillettes foornkc hore 5
Hachks Parmentier Plzza jamban et fromage Boulettes d'agneau =% Pates bolsgrake maon
Fromage de chévie Ecbirauchocolst Harkots beurre 3 Iail Fremage
le flattante Frult m Mowsse chocolat aulalt
LUNDT 21/04 MARDI 22/04 JEUDT 24/04 VENDREDI 25/04
Me nuvégétarien ] Radk / beurre ET_E Carottes rdpes Er‘]
FEHIE Salade de tomates Polsmon beurre blanc @ Sautéde dinde aucurmy
fibotts aux Egumes Carottes ndelles Coquilettes  [E
Fruitausimp Em Banane Erﬂ Fromage frals aux frufts
LUNDI 28/04 MARDI 29/04 JEUDT ler MAI VENDREDI 02/05
Menu wgd tarien Terrine de campagne Salade composée
Carottes ripées hio m Couscols malson FEHIE Sauckse puee makon
Quiche kamalne Fromage blanc Salade verte
Fruitde saison Ciéme dessertvanille
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wlande origire France VBF viande bovin Fancp

https://www.letempledebretagne.fr/enfance-vie-scolaire/restaurant-scolaire/menus-6544.html
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